
MENÙ
EAT TO MEET

enjoy your business!

12 dicembre 2019

Entrée
Quenelle di parmigiano con crema di zucca 
e caviale di liquerizia 

Primo piatto
Anelli di crespelle con cardoncelli e crema di taleggio 

Secondo piatto 
Brasato di manzo allevato a erba in lenta cottura con polenta 

Contorno di stagione 

Dolce e caffè
Dessert in bicchierino, 
bocconi delle nostre torte della tradizione 

Bevande 
Acqua naturale e gassata 
Succhi di frutta assortiti 
Prosecco DOCG Treviso “Maschio dei cavalieri” 
Sangiovese Superiore “La Romandiola”


